BANKETTMENYER

MENY 1

Skalldyr cassoulet, en kald «gryte» med hummer,
kamskjell og benner 1 gelé.

Kalvefilét Saltimboca, aspargesbenner,
tomat confit, fransk lekpai og sauce Diable
Sitronplanke med gratinert cointreau marengs,
mandelsmuler og bringebzercoulis

kr 569,-

MENY 2

Kylling og kastanje ballotine med aioli,
syltede radbeter og rosmarinolje og brennkarse
Oksemedaljong, lardokledd asparges, cherrytomater,
pestoflan, rostibit og redvinsaus
Tilslert Youngs-pike,
mousse med vanilje-maplesirup og vaniljeis

kr 557,-

MENY 3

Rokt salma, egg, salat, krutonger, ricottakrem og persilleolje
Lammecarre, krydrede gulrotter, saltbakt lok,
sellerirotpuré, resti og sauce Vierge
Tiramisu isparfait med terket jordbzer og moccasirup

kr 548,-

MENY 4

Tigerreker og kald gaspachio
Squashkledd steinbit med soppduxelle, asparges, bakt tomat, potet
Aligot og salsa Verde
Sjokolademousse med innslag av kaffe-praline

kr 530,-

MENY 5

Spekemat fra Tind, bakte tomater og mozzarella
Pecorinospekket livéchekylling,
medaljong med gresskarpuré, spinat timball, marinert sopp,
ovnsbakte poteter og coulis pa red paprika og terket tomat
Crema Catalana og barspyd

kr 495,-
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MOTTAKELSER

Kanapéer ; 5 stk med ishavskaviar,
laksesmor & hummer, scampi,
oksefilét og ostekrem

kr 229,-

Snitter 1; 5 stk med rokt laks, reker,
roastbeef, skinke og brie

kr 207,-

Snitter ; 5 stk med lakseterrine, krabbesalat,
oksefilét, spekeskinke fra Tind og Dovreost

kr212,-

FINGERMAT

LITEN MENY

Sherrytomat og mozzarella
Chilimarinerte tigerreker
Rokt salma og aioli
Blaskjell 1 grenn karri
Marinerte kyllingklubber m/asiatisk dipp
Tapaspelser

Liten meny, 6 enheter Kr 265,-

MEDIUM MENY

Salma toast og pepperrot
Kamskjell og gaspachio
Parmaskinke med mascarpone, ruccola og piadina
Hvitlekstekte tigerreker
Quiche Lorraine
Kyllingklubber bbq
Lam som 1 Marokko
Sm3 assorterte sote fristelser

Medium meny, 8 enheter kr 330,-

STOR MENY

Tigerreker i ponzosaus
Wraps med kylling coleslaw
Zulu sushi, okse indrefilet med korianderpesto
og wasabismer
Syltet sopp som i Spania
Klippfisk tortilla
Kryddersyltet salma og aioli
Kylling nuggets
Spanske kjottboller
Patatas bravas
Petit fours

Stor meny, 10 enheter  kr 390,-

PORSELENSFATMENYER

EKSOTISK MENY

FORRETT:

Blaskjell i gronn karri
Krabbe og avocado 1 rispapir
Speket salma i aromatisk peppermix
Gronn nuddelsalat
kuvertbrad

HOVEDRETT:
Ristet steinbit med ingefar/tamarindsaus &

kim chi av bok choi

Asiatisk kyllingspyd og brokkoli tempura
Reinsdyrskav med inspirasjon fra Japan,
med syltet agurk og sopp
Ris
DESSERT:

Assortert dessertfat med eksotiske frukter

og kokos pannacotta

kr 525,-

MIDDELHAVSMENY

FORRETT:

Marinerte skalldyr
Krydderkokt klippfisk og selleri royal
Parmaskinke & artiskokker
Salat Panzanella
Focaccia

HOVEDRETT:

Grillet tunfisk med saus Vierge
Parmesangratinert kyllingbryst og hjertesalat
Lam som 1 Marokko
Grillede marinerte gronnsaker
Blet polenta

DESSERT:
Rispudding som i Piemonte

kr 550,-

SKANDINAVISK MENY

FORRETT:

Krabbemousse med rugbred, rikost og urteolje
Varmrokt fjellorret fra Hardanger med caesarsalat
Hjortecarpaccio med hasselnotter og pepperrotkrem
Salat med rotgrent og epledressing fra Lier
Kuvertbrad

HOVEDRETT:
Steinbittoast og rekesaus
Pepperstekt kyllingbryst og saus Chasseur
Glasert kalv med saltbakt lok
Bakte rotgrennsaker med urter
Restipotet

DESSERT:

Assortert dessertfat med kalvedans, norske frukter og beer

kr 569,-

For gnske om gkologiske produkter, paregnes et tillegg pa kr 50,-



